DATOS PRINCIPALES

EAN
MARCA
MODELO
GAMA
FAMILIA
ARTICULO
TIPO

7332543841677

AEG

BSE782380M

HORNOS

GRAN ELECTRODOMESTICO
HORNOS Y PLACAS
HORNOS MULTIFUNCION

CARACTERISTICAS GENERALES

NOMBRE (PRODUCTO MARCA

HORNO AEG BSE782380M

MODELO):
MODELO: BSE782380M

NOMBRE GENERICO: HORNO MULTIFUNCION
APERTURA: ABATIBLE

CAPACIDAD (LT): 70

CLASIFICACION ENERGETICA-: A++

COLOR: ACERO INOX

FUNCION VAPOR: S

PIROLITICO:

POTENCIA (W):
TIPO INSTALACION:
ALTURA (MM):
ANCHURA (MM):

PROFUNDIDAD (MM):

NO (CON ESTA FUNCION, LA LIMPIEZA DE TU HORNO ES SUPER SENCILLA. AL

ACTIVAR EL CICLO PIROLITICO, EL HORNO SE CALIENTA A ALTAS
TEMPERATURAS, LO QUE DESCOMPONE EN CENIZAS CUALQUIER RESIDUO EN
EL INTERIOR, QUE PUEDEN RETIRARSE SIN COMPLICACIONES.)

3500
INTEGRABLE
594

595

567

CARACTERISTICAS COMERCIALES

FUNCION STEAMIFY:

S| (DARLE UN TOQUE DE VAPOR A TUS RECETAS AL HORNO ES LA CLAVE
PARA QUE QUEDEN JUGOSAS EVITANDO UN EXCESO DE GRASA. SOLO
TENDRAS QUE SELECCIONAR LA FUNCION Y ESCOGER LA TEMPERATURA Y
TIEMPO DE TU RECETA. jY LISTO!)

CARACTERISTICAS TECNICAS

ANTIHUELLAS:

S| (ESTA TECNOLOGIA ESPECIALIZADA UTILIZA RECUBRIMIENTOS Y
MATERIALES RESISTENTES QUE REPELEN NATURALMENTE LAS HUELLAS
DACTILARES, LO QUE FACILITA LA LIMPIEZA'Y EL MANTENIMIENTO DEL
ELECTRODOMESTICO PARA UN ASPECTO SIEMPRE OPTIMO.)



DIMENSIONES DEL HUECO DE
INSTALACION(MM):

FUNCION BOOSTER:

FUNCIONES:

GRILL:

GUIAS EXTRAIBLES:

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL:
MEMORIA DE PROGRAMAS:

PANTALLA/DISPLAY:

PROGRAMAS AUTOMATICOS POR
PESO:

PROPUESTA AUTOMATICA DE
TEMPERATURA:

SONDA TERMICA:
TIPO:

TOUCH CONTROL:

590X560X550 MM

S| (AL ACTIVAR LA FUNCION BOOSTER, EL HORNO ALCANZA SU

TEMPERATURA MAXIMA EN CUESTION DE MINUTOS, LO QUE PERMITE
COMENZAR A COCINAR DE INMEDIATO Y REDUCE EL TIEMPO DE ESPERA PARA
QUE PUEDAS COCINAR AL HORNO SIEMPRE QUE QUIERAS.)

DESCONGELAR, LEUDAR MASAS, DESECAR ALIMENTOS,
CONGELADOS, 100% VAPOR (SOLO VAPOR), ALTO NIVEL DE
HUMEDAD, BAJO NIVEL DE HUMEDAD, MANTENER CALIENTE,
TURBO + HORNEADO SIN EXTRAER LA HUMEDAD, PIZZA,
CALENTAR PLATOS, CONSERVAR ALIMENTOS, COCCION
LENTA, REGENERAR CON VAPOR, STEAMIFY, HORNEADO DE
PAN

S| (ESTA FUNCION TE PERMITE DORAR Y GRATINAR TUS PLATOS FAVORITOS,

BRINDANDOTE UNA OPCION ADICIONAL PARA COCINAR ALIMENTOS
DELICIOSOS CON UN ACABADO CRUJIENTE Y DORADO. DESDE CARNES Y
PESCADOS HASTA VERDURAS Y PLATOS GRATINADQCS.)

S| (SIBUSCAS COMODIDAD Y FUNCIONALIDAD EN TU COCINA, LAS GUIAS

EXTRAIBLES SON LA SOLUCION PERFECTA. ESTAS GUIAS ESTAN DISENADAS
PARA FACILITAR EL ACCESO A LOS ALIMENTOS INTRODUCIDOS EN EL HORNO
PARA EVITAR QUE TE QUEMES Y SUFRAS UN ACCIDENTE CON SU USO.)

S| (EL INDICADOR DE CALOR RESIDUAL ES UNA CARACTERISTICA

IMPRESCINDIBLE EN LAS COCINAS MODERNAS QUE GARANTIZA SEGURIDAD
AL COCINAR. PROPORCIONA UNA SENAL VISUAL QUE ALERTA AL USUARIO
CUANDO LA SUPERFICIE DE COCCION AUN ESTA CALIENTE.)

Sl

S| (CON LA MODERNA PANTALLA/DISPLAY DE ESTE ELECTRODOMESTICO NO

VAS A ENCONTRAR INCONVENIENTES A LA HORA DE CONFIGURAR SU
RENDIMIENTO, YA QUE LO TENDRAS TODO CONTROLADO CON UN TOQUE Y DE
UN RAPIDO VISTAZO.)

S| (AL ELEGIR UN PROGRAMA AUTOMATICO POR PESO, SOLO TIENES QUE

INTRODUCIR EL PESO DE LOS ALIMENTOS Y EL MICROONDAS SE ENCARGA
DEL RESTO, CALCULANDO AUTOMATICAMENTE LA POTENCIA'Y EL TIEMPO DE
COCCION NECESARIOS PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS.)

S| (AL ELEGIR UNA RECETA EN EL PANEL DE CONTROL DEL HORNO, LA

PROPUESTA AUTOMATICA DE TEMPERATURA SUGIERE AUTOMATICAMENTE EL
AJUSTE ADECUADO, ELIMINANDO LA NECESIDAD DE ADIVINAR O BUSCAR EN
LIBROS DE COCINA.)

S| (ESTA PEQUENA PERO PODEROSA HERRAMIENTA PERMITE MEDIR CON

PRECISION LA TEMPERATURA DEL INTERIOR DE LOS ALIMENTOS DURANTE SU
COCCION, GARANTIZANDO RESULTADOS PERFECTOS EN CADA OCASION.
OBTENDRAS TUS CARNES SIEMPRE AL PUNTO.)

MULTIFUNCION + VAPOR

S| (CON EL ATRIBUTO TOUCH CONTROL, EL MANEJO DE TUS
ELECTRODOMESTICOS NUNCA HA SIDO TAN FACIL Y COMODO. OLVIDATE DE
LOS COMPLICADOS BOTONES Y PERILLAS, Y DISFRUTA DE UNA INTERFAZ DE
USUARIO INTUITIVA Y MODERNA CON SOLO TOCAR LA PANTALLA.)

Las caracteristicas y prestaciones descritas en esta ficha estan sujetas a estandares de fabricacion, pudiendo sufrir
alteraciones o modificaciones sin aviso previo, asi como posibles errores tipograficos.
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